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GrupoOter esunaempresade restauracionfundadopor GerardoOter Sanchez,con masde
40 afos de experienciaen el sector de la restauraciény con una serie de denominadores
comunesen todos sus establecimientos una materia prima cuidadosamenteseleccionada,
unacocinade calidady un servicioesmerado Suscocinasvistas,espléndidasavasde vinosy
puros, cetareasy ampliasy comodasbarrasson algunade suspeculiaridadesCaracteristicas,
gue lejos de buscardistraer la atencion del cliente, se ofrecen como complementoa esos
pilares que fueron el origen del crecimiento de Gerardo Oter y que se mantienen
insoslayables

Veintiddsrestaurantesres discotecas/ unavinoteca(fisicay online) hacendel GrupoOter la
empresadentro del sectorgastronémicocon maspesoen la Capital Sia estole sumamodos
400.000 clientesal afio que visitan sus establecimientos)e hacenel lider indiscutibleen el
sectorhostelerode Madrid.

Cuentaconunaampliavariedadde restaurantes desdeasturianosa gallegosde lujo, pasando
por marisqueriagie marcadosabormarinerou otras de disefiomoderno,asicomo de cocina
mediterraneade mercadoo andaluza

Una de las seflasde identidad mas caracteristicasde Grupo Oter, ademasde su origen y
propiedad familiar, es que cada uno de los establecimientostiene su idiosincrasiay

personalidadpropias tanto en el tipo de cocina como en el producto ofrecido y en la
decoraciory arquitectura
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GerardoOter nacidoen Luzagapequeiopueblo de Guadalajaradesembarcaen
Madrid con 17 afios Desdeel primer diacomienzaa trabajar en el en el sectorde
hosteleria,concretamenteen una tienda de ultramarinos En este local comenzo6a
tener contacto con productos de prestigio y calidad, de importacion, ibéricos,
pescadoy mariscos,llegando a conocerlosa fondo.

Su olfato empresarialle hizo detectar un nicho de mercado poco explotada En
Madrid, por aquellosafios, casino existianingunestablecimientode hosteleriaque
ofrecieselo que hoy denominamogproductosde alta calidad

En 1968 a los 25 afos, GerardoOter decide establecersepor su cuenta Abre su
primer locald 9. I N&hJelBarriode Salamancaunatabernaque se convirtié con
el pasodel tiempo en un lugarde encuentrodestacadgparatodos los vecinosde la
zona Posteriormente,inaugura otro restaurante llamadod [ /I I NN& falcalle
Alcantara,donde comienzaa ofrecer a sus clientes los mejores productos de la
gastronomianacional,convirtiéndoseasien uno de loslocalesde mayorprestigiode

la capital Ahi comienzael recorrido de un corredor de fondo que adn hoy sigue
batallando,un autenticoemprendedor

a llo largo de estoscuarentaafiosde aventurame he encontradocon que cadadia
eraun reto, cadahora,unadificultad, cadaminuto, unaincertidumbre perotambiéen
gue cadasegundoestabacargadode esperanzaSialgo les puedo transmitir es mi
convencimientale que quereresLJ?2 R.$BidrdoOter.

Estafilosofiale hallevadoa obtener nimerosreconocimientosy premios,el altimo
el afio pasado,como mejor empresariohotelero 2012 Galardénque le otorgé la
FEHR(FederaciérEspafnolale Hosteleria) en su VI edicionpor su labory esfuerzo
de GerardoOter en suempefiopor dignificarel sectorhostelera
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LOS EMPLEA

ElGrupoOter lo forman casi500 personas)as cifrashan ido ascendiendaen los Ultimos afios Pesea la crisisdesdeel
2009hastaahorael GrupoOter harealizadociencontratacionesnas,graciasa lasnuevasaperturasque hahabidoy que B |
seprevérealizar

Los principalespuestosque se cubren son de cocinero,ayudantey pinche de cocina,asi como camareros,maitres, :
aparcacocheg cajeras Setrata de un personalaltamentecualificadoque gozade unaformacioncontinuaen el senodel

grupo asi como de las ventajasque confiere trabajar en una firma consolidadaen el sector de la restauracion la :
promocionprofesional,los horariosorganizadosy regulares,unos salarioscompetitivos,la vigilanciadel cumplimiento ’ ) Lot 8
delasnormasde seguridacen el trabajo, la estabilidadaboral e

Comodato a destacarel 90 %de losempleadosdel GrupoOter sonfijos. Sialgocaracterizaal personaldel Grupoesla
pocarotaciony el escasabsentismdaborar,lo que permite generarun buen climay unaespecializacione los mismos
con cursosde reciclajey formacion paratodos los empleados El Grupo Oter, cuenta con un departamentopropio de
recursoshumanosdonde se centralizatodaslas gestionesaunquecadarestaurantetiene su propiaorganizacioren base
aunoscriterioscomunesgue seperfilandesdela central

a [ dzQentradte mercadocompetitivo, con preciosmuy ajustados suponetener un personalmuy cualificadoy para
ello desde el Grupo Oter ofrecemosa todos nuestros empleadoslos mejores planes de formacién, promocion
profesional,horariosregulares,idealizaciény arraigo profesionaldentro de una empresaconsolidadadentro del sector
de larestauraciony por ello nosestamospreparandoparael futuro, en basea querertener losmejores,a I ¥ AGRidxtdio
Oter presidentedel Grupa
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EL BARRIL EL BARRIL

DE GOYA = DE ARGUELLES OF LA MORALEJA

éu

A pesarde la crisisel Grupo Oter ha experimentadoun crecimientotanto en su facturacioncomo en el numero de
clientesque le visitan Estosedebe sindudaa la renovacionde susrestaurantes apostandopor ampliasbarras,zonade
tapeo, terrazasen todos los locales que ha sido posible que cada vez mas personasentren en los restaurantes
aumentandocasien 100.000 el numerode clientes Enel 2009 apenassobrepasabdos 300.000 llegandoa superarlos
400.000eneste2014

El cliente que visita el Grupo Oter es selectoy exigente De lunes a viernesse puede encontrar en cualquierade los
restaurantes,comidasde negocios,reservadosdonde se cierran acuerdosempresariales mientras que los fines de
semandosrestaurantessetornan masfamiliaresy se conviertenen sitiosidealesparacelebraciones

Desdeel 2009 hastaahora el Grupo ha crecido con siete nuevosrestaurantes El Barril de Arguelles Recoletosy La
Moraleja,LaslLetras,LaPulperiade Mila, Parrilladel Magoy Mercadode Esproncedy harenovadootros cinca Asador
Gerardo,Oter Restaurante El Barril de Alcantara,El Barril de Goyay Pedralbes La previsién para este afio es seguir
renovandolocales,adaptandolosa las nuevastendenciasdel gusto de los clientes muchaluz, ampliasy confortables
barrasy terrazascomodasentodosloslugaresdondeseaposible

Multiespaciossituados en las mejores zonascomercialesde la capital, donde el cliente puede disfrutar desde un
aperitivo, tapeo, comidasde empresay familiares, hasta de una buena copa en espacioselegantesy distendidos
Ademas,se prevé el crecimientodel Grupoa travésde la formulad [ 2 & NN&nfotBs distritos de Madrid y otros
conceptosde la restauracionmas modernay cosmopolitasin descartarla posibilidadde expansiénen otras ciudades
espafolas
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AMWESTIROS PLATOS
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El Grupo Oter recibe diariamente pescadosy mariscosde las lonjas del norte y del sur de Espafiagarantizandoasi la frescuradel
producto, ya que lleganen tiempo record a todos locales Graciasa su centralde comprasy a la distribucionde mercanciaentre los 22
establecimientosdel Grupo, mantienen la materia prima siempre fresca, consiguiendoasi una buena relacién calidad precio,
permitiendo,alo largodel afio, celebrardiversagornadasgastronémicagn funcionde la estacionalidadiel producto.

Apuestapor alimentosecolégicosde la huerta como las alcachofadloreadasa la parrilla 0 jugosostomates Excelentecarnesde vaca
roxa, procedentede los Montesde Somiedg conunamaduracionminimade 15 diaso el jamonde bellota en montanera,seleccionados
unoauno por lafamiliaOtery con minimo 36 mesesde curacion

Y no podemosdejar de mencionarlos espléndidosplatos de cuchara,patatasa la importanciacon almejas,las lentejas estofadascon
perdizo lasfabescon sucompangoque se sirvenen casitodos los establecimientosa preciospopulares Mencionespecialmerecenlos
arrocesdel Grupo,elaboradoscon arroz Calasparraproductosde la huerta murciana y mariscofresconacional Mas de 30 manerasde
prepararlos con bogavantegallegomelosocon carabinerospuerrosy almejaso el reciénincluidoen cartaarrozcon pulpo.

Lospostresestanelaboradosde forma casera Tartafina de manzanaverde, filloas de cremapastelera,cremosode arroz conlecheo el
souffléde chocolatecaliente
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Descripcion

Un ambienteselectoy modernomarcadopor unadecoraciénen la que se mezclancon gustoaceroy cristal

Suarquitecturaminimalista,con ampliosespaciosdeterminalos distintosambientesque combinanestética
y funcionalidad

Nada mas atravesarlos amplios ventanalesacristaladosde la fachadanos encontramoscon la barra de
tapeoy la lonja de pescadoy marisco,en la que se exponela mercanciague el cliente puede elegir para
llevarsea casaconun simplevistazo

Comoprolongaciénde esabarra nos encontramoscon un comedorrodeadode las ampliascristalerasdel

establecimiento En esta misma planta una soberbiacavade vinos con notablesreferenciasnacionalese

internacionalesMencion aparte merecela cavade purosen la que los clienteshabitualespuedenadquirir
una cajaque es conservadacon las condicionesidoneasde temperaturay humedadpara consumirlosen

sucesivagisitasal restaurante

Enla plantabaja, a la que se puede accederpor un ascensoracristalado,que facilita el accesoa la planta
inferior, estaubicadoun segundocomedor conunacetareaen la que el cliente puedeseleccionael marisco
vivo que deseaconsumiry que por otra parte, sirvede entretenimientoa los maspequefios

Tambiéncuentacondossalonesprivadoscon capacidadlesdel4 hasta40 comensales

Perono todo es mariscoen ElGranBarril Ademasde percebesde Cedeira ostrasgigantesgallegasgcigalas
tronco o langostassu amplia,variaday cuidadacartanos ofrece desdeuna fideua mediterraneaa un sapito
ala donostiarrapasandgpor unossesitosde corderoalaromana
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Decoraciéormodernay vanguardistaondistintosambientes
CocinaMariscosy Pescados

Aforo: 120pax

PrecioMedio carta 50,00 €

PrecioMenusGrupoa partir de 39,00

Abiertotodoslosdias

Serviciade Aparcacoches

Metro: Goyay ManuelBecerra

www.elgranbarrilcom
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Descripcion

Desdequa abrid suspuertas El Barril de Goya,se ha convertido
enunodelosclasicogestaurantesiel barriode Salamanca

El Barril incorporaampliay elegante terrazaen plena calle de
Goya

Una amplia barra de tapeo con originalesmesasde maderalo

convierte en un lugar ideal para tomar susfamosasgambasde

Hueva o su jamén de Jabugocortado con enorme maestria
despuésde unatarde de compraso de ver algunode los eventos
queserealizanen el cercanoPalaciode Deportesde Madrid.

Suamplio comedor de ambiente marinero invita al comensala
pasaruna agradableveladadegustandolos mejores pescadosy
mariscofrescosgue sesirvenadiario.

Aire  moderno, marinero envuelve al local pero sigue
manteniendoesasoleray tradicion que le ha convertidoen uno
delosimprescindiblegn este madrilefiobarrio.
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Decoracion : Marinera moderna

Cocina: Mariscos y Pescados.

Aforo: 80pax

Precio Medio carta: 50,00

Precio Menus Grupo a partir de 39,00
Abierto todos los dias.

Servicio de Aparcacoches.

Metro: Goya y Manuel Becerra.

WwWw.grupo-oter.com

www.elbarrildegoyacom
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http://www.elbarrildegoya.com/
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Descripcion

En el Barril de Recoletosel hermanomenor de los reconocidoskl GranBarril, Barril de Goyay
Barrilde Alcantara recibeal visitanteunabarraampliay cémoda,coronadapor un escaparatede
mariscoqueinvitaa sentarseen lasconfortablesmesasaltade & U I Ld& @sitarel restaurante

Pasadaesta antesalase encontrardun espaciode disefio vanguardistaque combina maderas
oscurasy temple rojo, todo ello con un cuidado mobiliario. Una mamparade cristal permite
disfrutarde la vistadel equipode cocinaen plenafaena Ademascuentaconun comedorprivado
abasede tabiquescircularesconcapacidadgaralO personas

Ademasde percebes,ostras gigantesgallegas,centollos, cigalastronco o langostassu amplia,
variaday cuidada carta nos ofrece desde unos chanquetesde la bahia, unas tortillitas de
camaronespn arroz con bogavantea un rape asadocon verduritaspasandopor un lomo de buey
a la parrilla de carbén Un final irresistiblede la mano de postrescomo el sotob6 de chocolate
calienteo unasfilloasrellenasde cremapasteleraelaboradosde maneraartesanal















































































































































































































