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 SEQ CHAPTER \h \r 1ASSORTED FINGER FOOD (TAPAS, HORS D'OEUVRES) / PICA-PICA
                ½ Portion    Portion
ACORN FED IBERICAN CURED HAM - Jamón ibérico de bellota
€15,00
€24,50
DUCK FOIE GRAS WITH CARAMELISED APPLE -  Foie de pato con manzana caramelizada
€14,00
€21,50

SANTOÑA ANCHOVIES ON A BED OF RAF TOMATO (6 UNITS)
€18,50

Anchoas de Santoña sobre cuna de tomate Raf (6 Uds.)
SEA TREATS - CAPRICHOS DEL MAR SEQ CHAPTER \h \r 1
RED TUNA TARTARE WITH WAKAME SEAWEED ANS TOASTED SESAME SEEDS
€22,50 

Tartar de atún rojo con alga wakame y sésamo tostado.
SEA BASS AND LARGE RED PRAWN CEVICHE IN LIME JUICE - Ceviche de lubina y carabinero en jugo de lima
€21,00

FREE-RANGE EGGS - HUEVOS CAMPEROS SEQ CHAPTER \h \r 1
FRIED SQUID STRIPS WITH RUNNY FRIED EGGS - Rabas fritas finas con huevos camperos
€12,50
€17,50 

SCRAMBLED FREE-RANGE EGGS WITH IBERICO HAM SHAVINGS AND POTATOES
€12,50
€18,50
Huevos de corral estrellados con jamón ibérico y patatinas.
OCTOPUS DISHES SEQ CHAPTER \h \r 1 - PULPO Y CONCHA
ROCK OCTOPUS WITH BOILED POTATOES AND PAPRIKA OIL
€13,00
€18,50 
Pulpo de pedrero con cachelos al aceite de pimentón.
ROASTED ROCK OCTOPUS WITH AÏOLI - Pulpo de pedrero a la parrilla con Alioli
€18,50
PAN-FRIED WILD CLAMS, SPICY - Almejas  de playa a la sartén al punto picante
€21,50

FRIED DISHES OF THE PORT - FRITOS DEL PUERTO
OUR FISH DISHES ACCOMPANIED BY ROASTED PEPPER PIPERADE

Nuestros pescaditos se acompañan con piperrada de pimientos asados.
FRESH RINCÓN DE LA VICTORIA ANCHOVIES - Boquerones Victorianos
€12,50
ANDALUSIAN-STYLE JIG-CAUGHT SQUID - Calamares de potera a la Andaluza
€11,00
€17,80
THE CHEF'S HOME-MADE CROQUETTES (8 UNITS) - Croquetas caseras diferentes cada día (8 Uds.)
€12,50
COD FRITTERS WITH ROSEMARY HONEY - Buñuelos de bacalao con miel de romero.
€14,50
SALADS AND VEGETABLES  - ENSALADAS Y VERDURAS
TRADITIONAL GAZPACHO WITH GARNISH OF FINELY DICED VEGETABLES
€10,00

Gazpacho tradicional con timbal de verduras.
GARDEN TOMATOES DRESSED WITH PICKLED GREEN PEPPERS AND VIRGIN OLIVE OIL
€10,00

Los mejores tomates de Huerta con piparras encurtidas y aceite de oliva virgen.
RUSSIAN SALAD WITH ATLANTIC BONITO BELLY
€8,00
€12,80

Ensaladilla rusa tradicional con bonito del norte
SEASONAL TOMATO SALAD WITH FRESHLY CAUGHT BONITO AND SPRING ONION
€14,50
Ensalada de tomate de temporada con bonito de campaña y cebolleta dulce.
ASSORTED DAILY VEGETABLES SAUTÉED WITH IBERICO HAM AND SLICED GARLIC
€13,50

Verduras del día salteadas con jamón ibérico y ajo laminado.

CHARCOAL GRILLED GREEN ASPARAGUS WITH ROMESCO SAUCE
€14,50

Espárragos trigueros a la brasas con su Romesco.
RICE DISHES (MÍNIMO 2 PEOPLE) PORTION - NUESTROS ARROCES (MÍNIMO 2 PERS. - PRECIO POR PERSONA)
MADE WITH THE BEST CALASPARRA RICE, DRY RICE OR RICE CASSEROLES

Con el mejor arroz de Calasparra, los hacemos secos o caldosos

MARINIÈRE RICE WITH PEELED SHELLFISH AND AÏOLI, SO YOU DON’T STAIN YOURSELF
€18,50
Marinero, limpio con Alíoli, para no mancharse.
RICE WITH SMALL CUTTLEFISH AND GARDEN BABY GREENS
€18,50
Arroz con chipirones y verduritas de nuestra Huerta.
RICE WITH OCTOPUS AND SEASONAL VEGETABLES - Arroz con pulpo y verduritas de temporada
€18,50

BLACK RICE WITH FRESH CUTTLEFISH AND MILD AÏOLI - Arroz negro a la tinta del calamar y Alioli suave
€18,50

RICE WITH CUBES OF VEAL FILLET, MUSHROOMS AND GARLIC SHOOTS
€18,75

Arroz con taquitos de solomillo, setas y ajos tiernos.
RICE WITH ISLA CRISTINA LARGE RED PRAWNS - Con carabineros de Isla Cristina
€22,50
RICE WITH LOBSTER - Arroz con bogavante
€26,00

FISH DISHES - PESCADOS DE LONJA                                                                   ½ Portion    Portion
CHAR-GRILLED JIG-CAUGHT SQUID - Calamar de potera a la parrilla
€18,50

LINE-CAUGHT GRILLED CUTTLEFISH WITH GARLIC SALT
€13,00
€19,50

Chipirones de anzuelo al Ajili Mojili.
SALTED FISH (2 PERSON MINIMUM) PER PERSON
€23,50

Pescados a la sal (Mínimo 2 personas - Precio por persona).
MONKFISH STEAK WITH TOASTED GARLIC. FOR ONE AND TWO. PRICE PER PERSON
€23,50

Tronco de rape a los ajos tostados. Para uno y para dos. Precio por persona
GRILLED ESTUARY SOLE IN ITS SKIN - Lenguado de estero asado con su piel
€26,50

FRESH HAKE SPECIALISTS - ESPECIALISTAS EN MERLUZA DE PINCHO
GALICIAN-STYLE HAKE WITH CACHELOS (TYPICAL POTATOES OF GALICIA)
€21,50
Merluza a la Gallega con sus cachelos
OVEN-BAKED HAKE WITH SAUTÉED GARNISH - Merluza al horno con su refrito de ajos
€21,50
BATTERED HAKE WITH ROSTI-STYLE POTATO - Merluza a la Romana con patata hilada
€21,50
MEATS ELABORATED WITH AFFECTION - CARNES ELABORADAS CON CARIÑO
RED MEATS - CARNES ROJAS
CUBES OF BEEF SAUTÉED WITH GARLIC SHOOTS AND APPLE
€18,50

Tacos de buey salteados a la sartén con ajetes tiernos y manzana.
CHAR-GRILLED BEEF FILLET WITH TURNED POTATOES
€22,50

Lomo de vaca madura a la parrilla con patatas torneadas

OUR CLASSIC, CHAR-GRILLED BEEF FILLET WITH MALDON SEA SALT
€22,50

El clásico, solomillo a las brasas con sal Maldón

SIRLOIN WITH FRESH FOIE IN PORT REDUCTION
€23,00

Solomillo al foie fresco con reducción de Oporto

INSTANTLY READY-MADE BEEF FILLET STEAK TARTAR
€21,50

Steak tartar de solomillo hecho al momento
LAMB - CORDERO LECHAL, SELECCIONADO EN ORIGEN
BATTERED LAMB BRAINS - Sesitos de cordero a la Romana
€15,00
LAMB SWEETBREADS WITH A HINT OF SHERRY
€17,50

Mollejitas de cordero lechal al aroma de Jeréz
PAN-FRIED BABY LAMB CHOPS - Costillitas de cordero lechal a la sartén
€18,50
BREAD AND STARTERS - Pan y entradas……€2,20  SEQ CHAPTER \h \r 1
ASK ABOUT OUR STEWS AND DAILY SPECIALS

Pregunte por nuestros guisos y platos del día

ALL OUR DISHES ARE AVAILABLE TO TAKE AWAY AND COST 5% LESS THAN THE MENU PRICE.

PRESENTING THE CUSTOMER CARD YOU CAN ENJOY A 5% ADDED DISCOUNT.

TODOS NUESTROS PRODUCTOS SE PREPARAN PARA LLEVAR, CON UN 5% DE DESCUENTO SOBRE PRECIO DE CARTA.

 PRESENTANDO LA TARJETA CLIENTE USTED PUEDE DISFRUTAR DE UN 5% DE DESCUENTO AÑADIDO.



WE HAVE INFORMATION ABOUT ALLERGENS. ASK OUR STAFF.


Disponemos de información sobre alérgenos. Consulte con nuestro personal.









