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MENU 1
(Valido hasto mayo-de 2020)

Prumeroy plotosy para compartr
(1 plato cada 4 personas)

Jamén Upbrico de montanera cortado o cuehillo-
Ensaladillo ruso tradicional de honito- del norte.
Tortlda de merluza de pincio, puerros y pimientoy de Herbén.
Croguetos de covalpinero y jomén Upbrico (2 Udy por persona).

Para seguir (o elegir una opelén).
(Para mdy de SO pay, eegir por adelontondo un dnico ploto- pova todo- el grupo)
Arroz Marinero lumpio, "' para no- mancharse/,

o-

Lomo de merlnza o lar Blbaina con verduwras oe temporada.

foud

Centro- de vocuvno mayor con Perigowrdind de setas, habitos y ajos ternos.

EL dulee final
Torta de gueso- hecha en casa con coromelo Toffee.
Caft Ardbica e infusiones naturales.
Dulees de la Caso
(EL pan y Loy postres se elaboran en nuestro- Obrador).

Nuwestra bodego
Vino planco (Magnum)
(D.0. Rweda) Guardoniinas - Verdejo 100%.
Vo tunto- (Magnum)
(D.O. Ca. Rioja) Hacienda Colanvia Crianza — Tempraniddo 100%.
Aguos mineraley (con o- i gas).

Precio por persono SO,00€

(IVA ol 10% inclinido)

Indicaciones: .
e  Elmend incluye las bebidas desde el inicio de la comida/cena (entrantes) hasta fin de la misma (postres).
Las consumiciones que se tomen antes o después se consideran extras y, por lo tanto, se abonarian aparte.
Consulte las opciones de bienvenida con nuestro Departamento de Eventos.
Si tiene alguna intolerancia alimentaria, hdganoslo saber. Disponemos de informacion sobre alérgenos.
Los platos del ment son susceptibles de ser sustituidos por otros de iguales o mejores caracteristicas segtin necesidades del
restaurante.



Carrera de San Jerdnimo, =&
P Py Py
AL Tfno. ivpamn sl o

ww Ww.barrildelascortes.com

MENU 1l
(Valido hasto mayo-de 2020)

Primeroy plotoy pora comportir
(1 ploto cada 4 personas)
Jamén thérico de montanera al corte.
Ensalada de lomos de bonito- de compaina con tomate pelado y celpolleta dulee.
Espdrragos trigueroy al grdl con s romesco-
Boguerones ploteadoy apiertos al lmén.

Para seguir (o elegir una opelén).
Para mds de SO pax, elegir por adelontado uw dnico plato- para todo- el grupo-
Arroz de pescadores con chipirones y rape de costo.
o
Lubina de puncho- a la Donostiarra covn verdurasy grde.

foud

Rabo- de toro- estofado al vino de Madurid.

EL dulee final
Torrijo Briothe “EL Barril?.
Caft Ardbica e infusiones naturales.
Dulces de la Casa

Nuestra bodega (o elegir un vino blanco y wn vino tinto)
Vino- blanco (Magnum)
(D.0. Rueda) Joanvier Sanz Vitlewltor - Verdejo- 100%.
(D.O. Rias Baixas) Mawrtin Cédax - Albariino 100%.
Vo tinto- (Magnmum)
(D.O. Ca. Rioja) Haclenda Calonvia Criomza — Tempranidlo 100%.
(D.O. Ribera de Duero) Celeste Crianza - Tinto- Funo- 100%.

Indicaciones: .
e  Elmend incluye las bebidas desde el inicio de la comida/cena (entrantes) hasta fin de la misma (postres).
Las consumiciones que se tomen antes o después se consideran extras y, por lo tanto, se abonarian aparte.
Consulte las opciones de bienvenida con nuestro Departamento de Eventos.
Si tiene alguna intolerancia alimentaria, hdganoslo saber. Disponemos de informacion sobre alérgenos.
Los platos del ment son susceptibles de ser sustituidos por otros de iguales o mejores caracteristicas segtin necesidades del
restaurante.
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Aguay minerales (con o s gas).

Precio por persona 53,50€

(IVA al 10% inclinido)

MENU il
(Valido hasto mayo-de 2020)

Priumeroy plotoy pora compartir
(1 ploto cada 4 personas)
Jaméw Ubbrico de montanera al corte.
Langostinoy de trasmallo- cocidoy o- a la porridla.
Bocaditoy de merlnzo rebozadoy en harina de arroz y malonesa de lima (2
Uds. por persona).
Pulpo de pedirero o la porrdda con alioll siane.

Para sequir (o elegr una opeidn).
Pora mdy de SO pay, elegir por adelantado un inico plato poro todo- el grupo-
Arroz negro-a la tinta del calamor de Palanzo.

o
Rape de tripa negro estilo- Orio- con refrito- de Ajo—guindillo.
o

Entrecot de vaca mayor al punto- de sal con pumientosy confitaolos.

El dulee final
Turamiste de Mascarpone y Amaretto:

Caft Aribicoa e infusiones noturales.
Dulees de la Caso.

Indicaciones: .
e  Elmend incluye las bebidas desde el inicio de la comida/cena (entrantes) hasta fin de la misma (postres).

Las consumiciones que se tomen antes o después se consideran extras y, por lo tanto, se abonarian aparte.

Consulte las opciones de bienvenida con nuestro Departamento de Eventos.

Si tiene alguna intolerancia alimentaria, hdganoslo saber. Disponemos de informacion sobre alérgenos.

Los platos del ment son susceptibles de ser sustituidos por otros de iguales o mejores caracteristicas segtin necesidades del
restaurante.
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Nuestro bodega
(o elegir wn vino blanco y wn vino tinto)
Vino blanco (Magnum)

(D.O. Rueda) Joantier Sanz Vitewdtor - Verdejo- 100%.
(D.O. Rias Baixas) Mawrtin Cédax - Albariino- 100%.
Vino tinto- (Magnum)
(D.O. Ca. Rioja) Hacienda Colanvia Crianza — Tempraniddo 100%.
(D.O. Ribera de Duero) Celeste - Crionzo ~ Tunto- Fino- 200%.
Aguasy minerales (con o sin gas).

Precio por persono 56,50€

(IVA al 10% inclinido)

MENU IV
(Valido hasta mayo- de 2020)

Prumeroy plotos poro compartir
(1 plato cada 4 personas)
Jamén Uptrico de bellota cortado a cuciillo
Gambas blancos de Huelva hervidas.
Pulpo hervido al aceite de pimenton con sy cacihelos.
Calowmarey de potera a la Andaluza con piumientosy asados.

Para sequir (o elegr una opeidn).
Para mdy de S50 poy, elegir por adelantodo un inico plato para todo- el grupo-
Arroz con chipirones de costa y verduras de temporada.
o

Attt rojo- a law parrdda con salteado de espinacas y s romesco-

o

Indicaciones: .
e  Elmend incluye las bebidas desde el inicio de la comida/cena (entrantes) hasta fin de la misma (postres).

Las consumiciones que se tomen antes o después se consideran extras y, por lo tanto, se abonarian aparte.

Consulte las opciones de bienvenida con nuestro Departamento de Eventos.

Si tiene alguna intolerancia alimentaria, hdganoslo saber. Disponemos de informacion sobre alérgenos.

Los platos del ment son susceptibles de ser sustituidos por otros de iguales o mejores caracteristicas segtin necesidades del
restaurante.
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d

Solomidldo de vacuno mayor a la mostaza antfigua con patotas torneadas a lay

EL dulee final
Souffle de gueso cremoso y cowdisy de frutos rojos
Coft Aripica e infusiones naturales.
Dulees de la Casa.

(EL pan y Loy postres se elaboran en nunestro- Obrador).

Nwestra bodega
(v elegir wn vino blanco y wn vino tinto)
Vino- blanco (Magnum)
(D.0. Rueda) Janvier Sanz Vitlewltor - Verdejo- 100%.
(D.0. Riay Baixas) Martin Cédax - Albariio 100%.
(D.0. Riay Baixas) Pazo- Sam Maro- - Alboriiio- L00%.
Vo tinto- (Magnum)
(D.O. Ca. Rioja) Haclenda Calonia Criomnza — Tempranidlo 100%.
(D.O. Ribera de Duero) Celeste Criomnza - Tunto- Funo- 200%.

(D.O. Ca. Rioj) Mawrguis de Riscal Rya. - Tempranidlo, Graciano y Mazuwelo-
(D.O. Ribera de Duero) Conde de San Cristohol - Tempranilo, Cabernet
Saumurignon y Merlot:

Aguas minerales (con o- s gas).

Precio por persono 60,00€

(IVA al 10% inclinido)

MENU V
(Valido hasta mayo- de 2020)

Prumeros platoy pora compoirtin

Indicaciones: .
e  Elmend incluye las bebidas desde el inicio de la comida/cena (entrantes) hasta fin de la misma (postres).
Las consumiciones que se tomen antes o después se consideran extras y, por lo tanto, se abonarian aparte.
Consulte las opciones de bienvenida con nuestro Departamento de Eventos.
Si tiene alguna intolerancia alimentaria, hdganoslo saber. Disponemos de informacion sobre alérgenos.
Los platos del ment son susceptibles de ser sustituidos por otros de iguales o mejores caracteristicas segtin necesidades del
restaurante.
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(1 ploto cada 4 personas)
Jamén ihérico de bellota al corte.
Gombas rojas de Denda o Ll parridla.
Almejay de concha fina a la saurten.
Lubina frite al adobo de lLima.

Para seguir (o elegir una opelén).
Para mds de SO pax, elegir por adelontodo uw dnico plato- para todo- el grupo-
Arroz seco- con caraipineroy de lsla Crustuna.
o
Rodapallo al horno- a la vinagretn de estragon con verduwritas al-dente.

o-

Corte de carne roja en jugo trnfado con fole fresco y pumdentos confitados.

El dulee final
Cowlant de chotolate negro-y crema helada de vainillo.
Caft Ardbica e infusiones naturales.
Dulee de la Casa
(EL pan y Loy postres se elaboran en nuestro- Obrador).

Nuwestra bodego
(& elegir uwn vino- blanco y un vino tinto)
Vino blanco (Magnum)

(D.0. Rueda) Joanvier Sanz Vitlewltor - Verdejo- 100%.
(D.O. Rias Baixas) Martin Cédax - Albariio- 100%.
(D.0. Riay Baixas) Pazo San Mawro- - Albariiio- 2100%.
Vo tinto- (Magnmwm)

(D.O. Ca. Rioja) Haclenda Colonio Crionzo - Tempronidlo 100%.
(D.O. Ribera de Duero) Celeste Crianza - Tinto- Funo- 100%.
(D.0.Ca. Rioja) Mawrgubs de Riscal Rya. - Tempranilo, Graciano y Mazuelo-
(D.0. Ribera de Duero) Conde de San Cristédhal - Tempranilo, Cabernet
Sawwignon y Merlot:

Indicaciones: .
e  Elmend incluye las bebidas desde el inicio de la comida/cena (entrantes) hasta fin de la misma (postres).

Las consumiciones que se tomen antes o después se consideran extras y, por lo tanto, se abonarian aparte.

Consulte las opciones de bienvenida con nuestro Departamento de Eventos.

Si tiene alguna intolerancia alimentaria, hdganoslo saber. Disponemos de informacion sobre alérgenos.

Los platos del ment son susceptibles de ser sustituidos por otros de iguales o mejores caracteristicas segtin necesidades del
restaurante.
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Aguasy minerales (con o s gas).

Precio por persona 68,50€

(IVA al 10% inclinido)

Indicaciones: .
e  Elmend incluye las bebidas desde el inicio de la comida/cena (entrantes) hasta fin de la misma (postres).
Las consumiciones que se tomen antes o después se consideran extras y, por lo tanto, se abonarian aparte.
Consulte las opciones de bienvenida con nuestro Departamento de Eventos.
Si tiene alguna intolerancia alimentaria, hdganoslo saber. Disponemos de informacion sobre alérgenos.
Los platos del ment son susceptibles de ser sustituidos por otros de iguales o mejores caracteristicas segtin necesidades del
restaurante.



