
“LA MAGIA DEL FUEGO, LA MAGIA DEL MAGO” 
En el Mago somos especialistas en carnes a la parrilla, si otro día le apetecen productos del mar.  

Visite” El Barril de Las Letras”, Aquí al lado C/ Cervantes nº28 

Si tiene alguna intolerancia alimenticia, háganoslo saber. Elaboramos nuestros platos a su gusto. 
Todos los productos del mercado se preparan para llevar, incluso si le queda algo en su mesa. 

¡El placer continua en casa! - El pan y los postres son elaborados en nuestro obrador. ¡Pruébelos¡ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PICOTEO DEL MAGO                             1/2 Ración      Ración 

Jamón ibérico de bellota con pan tumaca ................................19,00€ 

Carpaccio de solomillo aliñado, con rúcula y teja de Parmesano16,00€ 

Pulpo a las dos maneras (a la Gallega y en parrilla) ................ 16,80€ 

Mollejitas de lechal salteadas a los ajos tiernos ......... 11,00€. 16,80€ 

 

HUEVOS CON FUNDAMENTO                   

Huevos fritos con chistorra de Arbizu y patatinas ................. 12,00€ 

Huevos de corral con jamón ibérico de bellota y patatinas ...... 16,50€ 

Tortilla de puerros confitados y merluza de pincho ............... 12,50€ 

 

FRITOS EN ACEITE DE OLIVA VIRGEN  

Croquetas cremosas de nuestro Chef (6 Unidades) ............... 12,00€ 

Buñuelos de bacalao con miel de caña (6 Unidades) ............ 12,00€ 

Calamares de potera fritos o a la brasa ...................... 9,50€. 15,80€ 

 

ENSALADAS Y VERDURAS                                                                                       

Ensalada de tres lechugas, tomate natural y cebolla morada ... 8,50€ 

El mejor tomate pelado con piparras y aceite de oliva virgen .... 9,00€ 

Ensalada Cesar auténtica ................................................... 12,50€ 

(Lechuga romana, pollo marinado, Parmesano, crustones y salsa de anchoas) 

Ensalada verde con frutas naturales y pasas al aliño de miel . 13,50€ 

Verduras frescas del día a la parrilla con Romesco ............... 12,50€ 

 

ARROZ DE LA CASA   

Caldereta de arroz de la Casa, limpio para no mancharse ...... 18,50€ 

 

PESCADOS FRESCOS DEL DÍA   

Chipirones de anzuelo a la parrilla con alioli de Albariño11,00€16,80€ 

Bacalao "Alta Cocina" al  Pilpíl .......................................... 18,00€ 

Merluza de pincho a la Romana .......................................... 18,00€ 

Merluza al horno con su refrito de ajo .................................. 19,50€ 

Merluza a la Gallega .......................................................... 19,50€ 

Traemos a diario pescados de lonja para preparar a las brasas. ¡Consultenos! 

 

HAMBURGUESAS MÁGICAS A LA BRASA  

Elaboradas en Casa 

"La clásica"  ...................................................................... 14,00€ 

(Carne roja, tomate deshidratado, rucola y cebolla pochada) 

"La Especial ...................................................................... 15,00€ 

(Carne roja, Parmesano, mezclum, tomate fresco, cebolla pochada 

y trufa negra) 

 

Pan y entradas....1,50€ 

Estos precios no incluyen IVA. 

 

 

CARNES                                                1/2 Ración      Ración 

EN PARRILLA DE CARBÓN 

Riñones de cordero lechal al carbón. (4 piezas)  .................... 12,00€ 

Picantón de grano al Romero .............................................. 14,80€ 

Brocheta de carne roja, cebolleta, pimiento y piña................. 16,00€ 

Costillitas de cordero lechal (6 piezas) ................................. 17,50€ 

Entrecot de carne roja a la parrilla ....................................... 19,50€ 

Lomo bajo argentino, de pasto ............................................. 19,50€ 

Solomillo a las brasas ......................................................... 21,50€ 

Solomillo a las brasas con foie de pato y reducción de P.X. .. 22,50€ 

Chuletón de carne roja (Mínimo dos personas) ..................... 42,00€ 

Nuestras carnes a la parrilla se acompañan de salsa de mostaza antigua, 

finas hierbas y Romesco.  

FUERA DE BRASA                                 

Escalope de ternera roja a la Milanesa.................................. 18.00€ 

Salteado de buey a la sartén con guindillas verdes 12,00€ ... 18,00€ 

Steak Tartar de buey preparado al momento ........................ 19,50€ 

 

GUARNICIONES PARA SUS PLATOS 

Pan rústico con tomate aliñado ............................................ 2,50€ 

Patatas asadas a las brasas .................................................. 2,50€ 

Patatas fritas recién hechas ................................................. 3,00€ 

Pimientos verdes de Herbón, fritos al momento ..................... 5,00€ 

Pimientos del piquillo caramelizados ..................................... 8,00€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


