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M A DRID

iEL MAR A LA BRASA!

——== MARISCOS FRESCOS DE LONJA =—

Ostras de la Ria de Arosa Unidad coveeeeeeieiiee e 4,50€
Gamba roja de Javea cocida o en parrilla  Racion........ccccvviviiiiiiiiiiiiininn, 29,00€
Bogavante azul a la parrilla (PI€Z8) e een e, 29,00€

Consulte en nuestras sugerencias los mariscos del dia

——== CHACINAS FINAS =——

Jamon 1DEriCO de MOMEANETA .. e.ue ettt e e 24,50€
Solomillo TDETICO de DEILOTA «ennenneee ettt 24,50€
Salchichon de Vic elaborado €n Casa ...vveieieiee e 18,50€

——=== TARTARES Y CEVICHE ——

Tartar de salmon rojo de Alaka con apio, pepino y Gin Hendricks ................. 16,50€
Tartar de atin con aguacate, tomate casse vy alga wakame .........cccoevvnvnennnnnn. 22,00€
Steak tartar de solomillo elaborado al momento .......oovvvveiviieiiiiiiiiiiiieeinns 21,50€
Ceviche de carabinero con toque de HMa....oeveveeeeinieeinineiieeirieeniieeeeeneanens 19,00€

——== CAPRICHOS DEL MAR &=—

Calamares de potera fritos a la Gaditana ......o.vevveieieniniieiiiiiieeeieeieeeeinens 17,00€
Pulpo de pedrero dorado a la parrilla con suave ali=0li......cccocvvvvininininininnnnns. 18,50€
Gamba roja de Denia al ajillo pICaAntIta...oveevneee ittt eeeeeeeeenens 21,00€
Rabas de calamar en fritura con huevos camperos .......ocvveviviviieiiiiniininnnnes. 18,00€
Lubina frita adobada al lIMON ....e.viniiiiniii e et 18,00€
Bocaditos de merluza fritos con harina de arroz.........cceceeviiiiiiiiinininininennnn.. 18,50€

——== ENSALADAS Y VERDURAS =—

El mejor tomate con piparras encurtidas y aceite de oliva .......ccovvvvivinininnnnnn. 10,50€
Ensaladilla rusa de bonito de Campamia.....o.veeeeieeinieeinineieeeiieieeeieeeieananens 12,50€
Burratina con tomate deshidratado, emulsion de albahaca y pifiones .............. 15,50€
Verduras del dia a la parrilla con suU ROMESCO cuvviniviiiiiiiiiiiiieeei i 13,80€

——== ARROCES &==—»

Secos y bajitos, con el mejor arroz de Calasparra.

Arroz marinero HIMPIO ... 18,50€
Arroz negro a la tinta del ChOCO o 18,50€
AITOZ CON DOZAVAIILE «ouvinieiiit i e 25,00€

Todos nuestros productos se preparan para llevar con un 5% de descuento sobre precio de carta.

[ Disponemos de informacion sobre los alérgenos. Solicitela a nuestro personal. ]
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——== PESCADOS DE ANZUELO ESPECIALES PARA PARRILLA

—
Cogote de merluza @ 18 Drasa......coee i 19,50€
Cola de merluza de pincho (Minimo 2 personas, precio por persona) ...........ee..... 19,50€
Rape de tripa negra, para Uno y para dOS....e.veeee i ieieiniieieiieiiiieeeieaeinennenens 21,50€
Rodaballo al estilo Guetaria (Minimo 2 personas, precio por persona) ..........e...... 26,50€
Lenguado de estero, para uno y para dos (RaCION) ...c.uveeneeueeeneeneeieeeeeenaannnns 26,50€
Calamar de potera asado al fuego Medio v.vuvuive et 18,50€
Chipirones de anzuelo a la parrilla ... v iiee i 18,50€

—+——=—= CARNES ==—

Chuleta de vacuno mayor (Minimo 2 personas, precio por Persona) «....e.eeeeeee... 24,00€
Tomahawk steak de vacuno mayor(Minimo 2 personas, precio por persona)...... 29,00€
Corte de lomo bajo de carne roja a la brasa .....cooeeeveiviieiiiieiiiiiiiiiiiiienninens 18,00€
Solomillo al PuUNto de SAl......ieieieiiiii et 23,00€
Hamburguesa de Angus elaborada en Casa ......oevevviiniiiininiiiiiiiieiiiieeeninens 14,50€
(con rtcola fresca, cebolla pochada y tomate deshidratado)

Mollejitas de cordero lechal ......o.vveieiniiii e 16,80€

——== GUARNICIONES =—

Ensalada de lechuga con cebolleta y aceite de oliva virgen .........cocvevviinennnn.n. 3,00€
Patatas fritas, finiSIMas ¥ CrUJIEITES tuvvuiintiiiiie ittt eeeeeeneeeeneeneenees 3,00€
Pimientos de piquillo CONfILAGOS. ..uiuineinieieet e eeenen 6,00€

Pregunte por nuestros platos de temporada

Pan artesano.......... 2,20€



