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Aperitivo de Bienvenida
(A.O.C.Champagne) G.H. Mumm Cordon Rouge.

Jamdn ibérico de bellota al corte.

Para seguir
Bisqué de Bogavante y timbal de gamﬁa roja.

*kk

Vicira gigante con su coral y chalota j)ocﬁazfa al Albarifio.

*kk

Lubina dcyincﬁo en Bilbaina de espUImoso 1 verduras gri[fé.

*kk

Sorbete rg[rescante de naranja sanguina.
*k*k
Solomillo de vacuno mayor en jugo trufado, salteado de boletus edulis
y patatas gajo a las finas hierbas.

El dulce _fina[
Smg‘[e de chocolate neqro con crema helada de turron.
qué Ardbica ¢ i;jfusiones naturales.

Dulces naviderios.

Nuestra bodega
Vino blanco
(D.O. Rias Baixas) Pazo de San Mauro - Albarifio.
Vino tinto
(D.0.Ca. Rioja) Marqués de Riscal Rva .- Tempranillo, Graciano y Mazuelo.

Aguas minerales (con qas o sin gas), qperitivos, cervezas 1 refrescos.

Para recibir el Nuevo Afio
Copa de Cﬁamjoagm’ G.H. Mumm Cordon Rouge.
Uvas de la Suerte.

Precio por persona 85,00€ - IVA incluido
Para los mds  pequeiios, cena a la carta.
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