Aperitivo de bienvenida
(A.0.C. Champagne) G.H. Mumm Cordoén Rouge.

Jamén ibérico puro bellota al corte.

Empezamos

Bisqué caliente de bogavante y gamba roja.

* kK

Tartar de salmon real, alga wakame y huevas de trucha.

Para seguir
Carabinero de Isla Cristina al horno en jugo de su coral.

* kK

Sorbete refrescante de violeta.

* kK

Toston de cochinillo en su jugo con escama de sal y ravioli de pifia.

El final mds dulce
Coulant de chocolate negro y crema helada de turrén Suprema.
Café Ardbica e infusiones naturales.

Dulees naviderios.

Nuestra bodega
Vino blanco
(D.O. Rias Baixas) Pazo de San Mauro - Albariio.
Vino tinto
(D.O. Ca. Rioja) Marqués de Riscal Rva. - Tempranillo, Graciano y Mazuelo.

Aguas minerales (con gas o sin gas).

Para recibir el Nuevo Aiio
(A.0.C. Champagne) G.H. Mumm Corddn Rouge.

Uvas de la Suerte.

PRECIO POR PERSONA 150¢€ - IVA INCLUIDO

Para los mds pequernios, solicite nuestro menu infantil.
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