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MENU 1

(Valido hasta octubre de 2017)

Primeros platos para Compartir
(1 plato Cada ¢ personas)
Jamon ibérico de montanera al corte
Ensaladilla rusa de merluza
Almejas de Carril a la Sartén ligeramente picantitas
Saquitos de queso Crema Y Carabineros (2 uds. por persona)

‘Para seguir (3 elegir uno)
Caldereta de arroz marinero limpio, ‘para ho mancharse”
o
Chipirones de anzuelo a la parrilla con alioli Suave
o
Salteado de solomillo en su jugo al Pedro Ximénez

El dulce final
Tiramisu con gelating de Amaretto

Café Arabica e infusiones nhaturales
Bombonhes de chocolate
(El pan Yy |0s postres se elaborah en huestro Qbrador)

Nuestra bodega
Vino blanco (Magnhu)
(D.O. Rueda) Guardavinas - Verdejo 100%
Vinho tinto (Maghum)
(D.O. Ca. Rjoja) Hacienda Calavia — Crianza — Tempranillo 100%

Si tiene alguna intolerancia alimentaria, haganoslo saber.
Elaboramos nuestros platos a su gusto. Adaptamos los menus a su
presupuesto.
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Aguas minerales (Coh o Sih £38S)

‘Precio por personha 39,50€
10% 1.V.A. ho ihCluido

MENO 11

(Valido hasta octubre de 2017)

Primeros platos para Compartir
Jamon ibérico de montanera al corte
Langostinos de trasmallo cocidos
Croquetitas caseras del Chef (2 por persona)
Pulpo a la brasa con ali-oli suave

‘Para seguir (a elegir uno)
Arroz con rape y choco de potera
o)
TRape de tripa negra con Bilbaina templada Y verduras al-dente
o)
Carrillera estofada a la uva Garhacha

El duice final
Filloas rellenas de Crema pastelera

Café Arabica e infusiones naturales
Bombones de chocolate
(El pan Yy |0s postres se elaborah en huestro OQbrador)

Nuestra bodega
(a elegir un vino blanco Y un Vino tinto)
Vino blanco (Magnhu)
(D.O. Rueda) Javier SanzViticultor - Verdejo 100%
(D.O. Rias Baixas) Martin Codax — Albarifio 100%
Vinho tinto (Maghum)
(D.O. Ca. Rjoja) Vina Pomal - Tempranillo 200%
(D.O. Ribera de Duero) Celeste - Crianza - Tinto FinO 100%

Aguas minerales (conh o Sinh £38s),

Si tiene alguna intolerancia alimentaria, haganoslo saber.
Elaboramos nuestros platos a su gusto. Adaptamos los menus a su
presupuesto.
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refrescos y cervezas

Precio por persoha 45,00 €
10% 1.V.A. ho ihCluido

MENU III

(Valido hasta octubre de 2017)

Primeros platos para Compartir
Jamon ibérico de bellota al corte
Gambas blancas de Huelva cocidas
Alcachofas en flor a la parrilla ( 2 uds por persona)
Buhuelos de baCalao ¥ ajoblanco malaguefno (2 uds por persona)

Para seguir (3 elegir uho)
Arroz Marinero Caldoso con almejas de Carril
(0]
Merluza de Celeiro a la Gallega con sus cachelos
(o]
Lomo de vaca mayor con sal Maldon y patata morada

El dulce final
TOCino de Cielo al Caramelo con helado Cremoso

Café Arabica e infusiones naturales
Bombonhes de chocolate
(El pan Yy |0s postres se elaboranh en nhuestro Qbrador)

Nuestra bodega
(a elegir un vino blanco Y un Vino tinto)
Vino blanco (Magnhu)
(D.O. Rueda) Javier SanzViticultor - Verdejo 100%
(D.0O. Rias Baixas) Martin Codax — Albarifio 100%
Vino tinto (Maghum)
(D.O. Ca. Rjoja) Vina Pomal - Tempranillo 200%
(D.O. Rijbera de Duero) Celeste - Criahza - Tinto Fino

Si tiene alguna intolerancia alimentaria, haganoslo saber.
Elaboramos nuestros platos a su gusto. Adaptamos los menus a su
presupuesto.
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Aguas minerales (Conh o Sinh £38s),
refrescos y cervezas

Precio por persoha 49,50€
10% 1.V.A. ho ihCluido

MENU 1V

(Valido hasta octubre de 2017)

Primeros platos para Compartir
Jamon ibérico de bellota al corte
Gambas rojas de Javea cocidas o plancha
Calamar de potera a la andaluza con pimientos asados
Pulpo de pedrero a |a gallega Conh sus patatinas

Para seguir (a elegir uno)
Arroz Caldoso con Carabinero de Isla Cristina
(0]
TRodaballo al horno con verduras grillé
(0]
Solomillo de vaca mayor Con patatas fritas recién hechas

El duice final
Brownie de chocolate con helado de Vainilla Bourbon

Café Arabica e infusiones naturales
Bombonhes de chocolate
(El pan Yy |0s postres se elaborah en nuestro Qbrador)

Nuestra bodega
(a elegir un vino blanco Y un Vino tinto)
Vino blanco (Magnhu)

(D.O. Rueda) Javier SanzViticultor - Verdejo 100%
(D.O. Rias Baixas) Martin Codax —Albarifio 100%
(D.O. Rias Baixas) Pazo Sah Mauro - Albarifio 100%
Vino tinto (Maghum)

(D.O. Ca. Rijoja) Vifia Pomal - Tempranillo 100%

Si tiene alguna intolerancia alimentaria, haganoslo saber.
Elaboramos nuestros platos a su gusto. Adaptamos los menus a su
presupuesto.
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(D.O. Ribera de Duero) Celeste - Criahza - Tinto FihO 100%
(D.O. CaRjoja) Marqués de Murrieta RVa.— Tempranillo, Garnhacha tinta
y Mazuelo
(D-O. Rjbera de Duero) Conde de San Cristobal - Tempranillo, Cabernet
Sauvignon y Merlot

Aguas minerales (Conh o Ssinh £as),
refrescos y cervezas

Precio por personha 51,00€
10% 1.V.A. ho ihcCluido

Si tiene alguna intolerancia alimentaria, haganoslo saber.
Elaboramos nuestros platos a su gusto. Adaptamos los menus a su
presupuesto.



